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1956'dan gunUmuize kadar uzanan tath bir hikaye...
Maras dondurmasi ve tathlarini '¢ok iyi' yapma gayretiyle bUyUyen bir marka...
Dogallik ve lezzet pesinde kosanlar i¢cin dosdogru bir kiltor...
DuUn, bugin ve daima...

ELD Oy ik elfigingy isin Tesebbin ecfery
&wé dyi emen olmeysen olmegomy).

70 yila yakin bir sUredir usta yetistiriyor, ustaligimizi korumaya ézen gdsteriyoruz.
Her GrUn bundandir ki, el emegdimiz, g6z nurumuzdur.
Damagdiniza lezzet, kesenize bereket getirmesi dilegiyle...
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Servise hazir
tathlarimiz, zaman
kaybetmeden
mUsterilerinize
sunabileceginiz
mukemmel bir
segenektir.

pis™s

Kendi dokunuslarinizi
ekleyebileceginiz
yari pismis Urunlerimiz,
menUlerinize farkl bir
hava katmanizi
saglar.

doerw?

Uzun sure
saklayabileceginiz
donuk tathlarimiz,

ihtiyag duydugunuz
her an elinizin
altinda.



UrOnlerimiz,
1956'dan bu yana ayni
kalite standartlari ile
hazirlanmaktadir.
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Her bir tatl,
essiz lezzet deneyimi
sunar ve musterilerinizin
memnuniyetini artirr.

Ihtiyaciniza uygun sekilde,
dilediginiz miktarda

siparig
verebilirsiniz.



HORECA sektorine 6zel
fiyatlandirma ve siparis
segenekleriyle,
EDO her zaman yaninizda.
Geleneksel lezzetlerden
modern tatlara kadar uzanan
genis Uron yelpazemizle,
musterilerinizin tath
ihtiyaglarini kusursuz
bir sekilde karsiliyoruz.

Lezzet dolu
bir is birligi igin
bizimle iletisime gegin.
EDO ile tath bir
fark yaratin!



1956 yilinda
baslayan lezzet
yolculugumuz, bugUn Turkiye'den
dUnyaya yayilan bir tatl
gelenegine donustuU.

EDO, Kohramanmaras'in essiz
cografyasindan aldigi ilhamla,
tathy bir sanat olarak géren
ustalarin ellerinden ¢ikan
ozel tariflerle taninir.

UrUnlerimizde
gecmisin geleneklerini
gelecegin teknolojisiyle

bulusturuyor,
her dilimde kalite ve
lezzet sunuyoruz.
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En iyi baklava, en iyi malzemelerle
yapilir. EDO olarak, UrUnlerimizde
yalnizca Dogu Akdeniz'e ait
birinci sinif un, sade yag ve
en kaliteli boz fistik
kullaniyoruz.

Baklava yapmak, hassasiyet ve
sabir gerektirir. Ustalarimiz,
bu gelenegdi yillardir ayni 6zenle
sUrdUrUyor. Her bir tathmiz,
el emegiyle ve
tutku ile hazirlanir.

K a{ ;o OIS v
Bolgenin bereketli topraklarinda
yetisen boz fistigi ve geleneksel

yontemlerle yapilan incecik
yufkalarla, bu tatlilar dOnyada

birer bagyapit olarak
kabul edilir.









Fistikli Baklava
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Cig Donuk

Pismis Donuk

Cig Donuk

Pismis Donuk

Net Uriin Koliigi Palet ii Toplam
Agurlige KutuMiktart ~ KoliMiktart ~ Net Agurlik
(kg) (adet) (adet) (kg)
1,89 5 30 277,5
0,96 10 30 288
2,8 5 30 420
1,4 10 30 420
Net Uriin Koliigi Palet ii Toplam
Agurlige KutuMiktart ~ KoliMiktart ~ Net Agurlik
(kg) (adet (adet) (kg)
1,89 5 30 277,5
0,96 10 30 288
2,8 5 30 420
1.4 10 30 420
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Cig Donuk

Pismis Donuk

Cig Donuk

Pismis Donuk

Net Uriin Koliigi Palet ii Toplam
Agurlige KutuMiktart ~ KoliMiktart ~ Net Agurlik
(kg) (adet) (adet) (kg)
1,71 5 30 256,5
0,65 10 30 195
2,9 5 30 435
1,1 10 30 330
Net Uriin Koliigi Palet ii Toplam
Agurlige KutuMiktart ~ KoliMiktart ~ Net Agurlik
(kg) (adet) (adet) (kg)
14 5 30 210
0,77 10 30 231
2,1 5 30 315
1,15 10 30 345







Cig Donuk

Pismis Donuk

Cig Donuk

Pismis Donuk

Net Uriin Koliigi Palet ii Toplam
Agurlige KutuMiktart ~ KoliMiktart ~ Net Agurlik
(kg) (adet) (adet) (kg)
1,74 5 30 261
0,78 10 30 234
2,9 5 30 435
1,3 10 30 390
Net Uriin Koliigi Palet ii Toplam
Agurlige KutuMiktart ~ KoliMiktart ~ Net Agurlik
(kg) (adet) (adet) (kg)
1,57 5 30 2355
0,69 10 30 207
2,75 5 30 412,5
1,2 10 30 360
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Bilenler bilir,
Kahramanmaras'ta baklava
dondurmai ile yenir.

EDO baklavalari ve
dondurmalari bu gelenegi
yasatmaya devam ediyor.












Fistik Sarma
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Cig Donuk

Pismis Donuk

Cig Donuk

Pismis Donuk

20x30

Net Uriin Koliigi Palet ii Toplam
Agurlige KutuMiktart ~ KoliMiktart ~ Net Aguirlik
(kg) (adet) (adet) (kg)
2,07 5 30 310,5
0,81 10 30 243
3,34 5 30 501
1,6 10 30 480
Net Uriin Koliigi Palet i Toplam
Agurlige KutuMiktart  KoliMiktart ~ Net Agurlik
(kg) (adet) (adet) (kg)
1,8 5 30 270
0,9 10 30 270
2,92 5 30 438
1,46 10 30 438
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Fistiklt Tel Kadayif
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Cig Donuk

Pismis Donuk

20x30

Cig Donuk

Pismis Donuk

Net Uriin Koliigi Palet ii Toplam
Agurlige KutuMiktart ~ KoliMiktart ~ Net Aguirlik
(kg) (adet) (adet) (kg)
1,25 5 30 187,5
0,58 10 30 174
2,2 5 30 330
1,17 10 30 351
Net Uriin Koliigi Palet i Toplam
Agurlige KutuMiktart  KoliMiktart ~ Net Agurlik
(kg) (adet) (adet) (kg)
1,57 5 30 2355
0,85 10 30 255
24 5 30 360
1,3 10 30 390
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B Net Uriin Koliigi Palet ii Toplam
Agurlige KutuMiktart ~ KoliMiktart ~ Net Aguirlik
> (kg) (adet) (adet) (kg)
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Net Uriin Koliigi Palet i Toplam
Agurlige KutuMiktart  KoliMiktart ~ Net Agurlik
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Net Uriin Koli¢i Palet igi Toplam
Agtrlige KutuMiktart ~ KoliMiktart ~ Net Agurlik
(gr) (adet) (adet) (kg)

213.5

135 100 48 648

Cig Donuk
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Net Uriin Koli ¢i Palet igi Toplam
Agirlig KutuMiktart ~ KoliMiktart ~ Net Adrlik
(g1) (adet) (adet) (kg)

16X16

150 48 48 | 3456

Cig Donuk
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30x40

20x30

30x40

20x30



EDO'nun geleneksel tariflerle
Urettigi kUnefe, UstUn kalite
standartlariyla her porsiyonda

mukemmel kivam ve lezzet sunar.
Kendi markaniz ve ambalajiniz ile
Uretim yaparak musteri sadakatini
artirabilir, pazardaki farkinizi
ortaya koyabilirsiniz. %100 dogal
malzemeler, ince tel kadayif ve en
iyi peynir kullanilarak hazirlanan
EDO Kunefesi, restoran, kafe ve
oteller icin ideal bir ¢6zUMdUr.
Kaliteyi ve pratikligi bir araya
getiren bu essiz tatl ile
mUsterilerinize vazgecilmez bir
deneyim sunun.







EDOQO, geleneksel katmeri en
yUksek kaliteyle Uretirken,
musterilerine 6zel markalama
ve ambalajlama secenekleri
sunarak rekabet avantaiji
sagliyor. incecik agilan hamur,
bol Antep fistigi ve 6zel kaymak
dolgusu ile hazirlanan

EDO Katmeri, hem restoran

hem de perakende zincirleri
icin mUkemmel bir Grondur.
Hizl ve pratik hazirlanigi
sayesinde musterilerinize
hem lezzet hem de kolaylk
sunabilirsiniz.







Kahramanmaras'a 6zgu bu essiz su boregi,
geleneksel ustalikla ve en kaliteli malzemelerle
hazirlaniyor. Baklava hamurundan yapilan incecik,
kat kat agilmis hamur ve kegi sUtinden Uretilen
6zel sikkma peynir ile lezzetin zirvesine ulasiyor.

Her lokmada citir ¢itir bir doku ve benzersiz bir tat
sunan EDO Su Boredi, musterilerinize unutulmaz
bir deneyim yasatiyor.

Isletmenizin ihtiyacina gére ¢i§ donuk veya pismis
donuk olarak siparis verebilir, mutfaginizda pratik ve
hizli bir sekilde sunabilirsiniz. Restoranlar, kafeler,
oteller ve catering firmalari igin ideal olan bu lezzet,
ozel markali Uretim segcenediyle rekabet avantajinizi
gUglendiriyor.

Gelenekten gelen kalite,
EDO guvencesiyle mutfaginizda!l
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Tum serbetli
tathlarimiz ister bir tepsi
ister konteyner bazinda
dinyanin her yerine
sevk edilebilmektedir.

Fason Uretim igin Urune ve
ambalaj sekline gére degisen
minimum miktarlar
saglandiginda Uretim
yapilabilmektedir.
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Bu eser
biitem|creative
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tarafindan Uretilmistir.
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BEYBARS DONDURMA
BAKLAVA GIDA SAN. VE TiC. A.S.
Bogazigi Mh. 95015.Sk No:30/A
Onikisubat
KAHRAMANMARAS/TURKIYE

T +90 344 2340303
M info@edo.com.tr

edo.com.tr

TS OIC/SMIIC 1:2019
Helal Belgesi

ISO 9001:2015
Kalite Yonetim Sistemi

ISO 14001:2015
Cevre Yonetim Sistemi

ISO 22000:2018
Gida GUvenligi Yonetim Sistemi



